ARBEITSPLATTEN FUR KUCHE UND BAD

Produkt- und Pflegehinweise
Schichtstoff

Wir empfehlen:

Sie haben sich beim Kauf Ihrer neuen Arbeitsplatte fiir eine hochwertige Schichtstoffbeschichtung
entschieden. Damit Sie lange Freude an lhrer Platte haben méchten wir Sie bitten, die folgenden
Tipps und Hinweise zu beachten.

Vorsicht ist im Umgang mit heif3en Topfen, Bratpfannen und anderem aus dem Backofen oder
vom Herd geboten. Hier entstehen Temperaturen, die irreparable Schaden verursachen kénnen.
Wir empfehlen daher dringend eine Unterlage.

Gleiches gilt fir die mechanische Beanspruchung im taglichen Gebrauch. Benutzen Sie bitte ein
Schneidbrett oder &hnliches, um zum Beispiel Petersilie zu hacken oder Schinken zu schneiden.

Eine Spezialverleimung sorgt fur einen hochfesten Verbund zwischen Schichtstoff und
Tragermaterial. Sie ist wasserbestandig in Anlehnung an DIN 68602, sowie kurzfristig bis zu 120°
Celsius hitzebestandig.

e Leichte Verschmutzungen mit warmem Wasser, Tuch, Schwamm und handelsiblichen
Reinigungsmitteln entfernen.

e Ol, Wachs, Fett bitte mit organischen und speziellen Reinigungsmitteln l6sen.

e Starkere Verschmutzungen kénnen mit Aceton, Benzin oder Spiritus beseitigt werden.

e Schlieren mit warmem Wasser nachspulen und abtrocknen.

e Nutzen Sie Untersetzer beim Abstellen von heiRen Gegenstanden.

e Verzichten Sie auf scheuernde Reinigungsmittel.

e Feuchtigkeit unverziglich entfernen.

o HeilRe Topfe, Pfannen oder Bleche kdnnen die Arbeitsplatte beschadigen.

e Das Schneiden auf Schichtstoff verursacht Kratzer.




